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проверки организации питания в школьной столовой 

Углегорской СОТТТ
(наименование организации)

Дата проверки: РУ, M l .

Время проверки: 3
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В результате осмотра пищеблока и взвешивания готовых блюд установлено следующее:

Технологическое и холодильное оборудование -  исправно/не исправно 
Нарушений на пищеблоке выявлено/не выявлено.
Соблюдение санитарно-гигиенических норм сотрудниками пищеблока (внешний вид, спец. 
одежда) соблюдается/не соблюдается 
Нарушений в зале столовой выявлено/не выявлено
Чистота и целостность столовых приборов соответствует/не соответствует норме 
Меню соответствует/не соответствует примерному меню.
Вкусовые качества блюд соответствуют/не соответствуют предъявленным требования 
Ооъёмы на выходе готовых блюд на пищеблоке соответствуют/не соответствуют объёмам 
заявленным в меню. ’ " ~~
• Соблюдение температурного режима -  соблюдается/не соблюдается
• Качество питания -  много блюд осталось не тронутым/съели более половины/съели всё.
• Суточная проба имеется/не имеется (за______________  (срок~хранения~48 часов)
• Бракеражный журнал готовой продукции имеется/не имеется
• Классные руководители сопровождают/не сопровождают учащихся на обед.

Замечания и рекомендации по проверке:

i  JVL Q ИЛ1 J? ОиО 01Л^ Q jL rn  Cv-t-MfcU//  c l t ^  iiU V f yvt Q ИХ1J  QUDOl^W^Lrn rHr f  Л -лу
U M J U O  . %A.WJiW O Q C  И-i ti/ /̂ 21// I

k f *  Pl w j u A L  V  I I  ^  ^

/аВЬЧтиг g < qoci/yuLcjs tCceJLi^/ к В  *—f fUDik Q { t f i /  с


